Lur Tant

PICCOLO

VORSPEISEN /STARTER
Lachstatar / Rote Bete / Creme Fraiche / Meerrettich € 13,50

Salmon tatar / beet root / creme fraiche / horseradish
Enthdlt: Fisch, Soja, Sulfite, Milch

Entenleberparfait / Zwiebel / Kohlrabi / Brioche € 13,50

Duck liver parfait / onion / kohlrabi / brioche
Enthalt: Sulfite, Gluten, Ei, Milch

**Herzbries / Pfifferlinge / Topinambur € 16,50

Veal sweetbread / chanterelle / jerusalem arfichoke
Enthd&lt: Milch, Sulfite, Sellerie, Gluten

Rinderkraftbruhe / MarkkléBchen € 7,50

Beef consomme / bone marrow dumplings
Enthdlt: Sulfite, Soja, Gluten, Ei

HAUPTGERICHTE / MAINDISH
Kalbsleber / Schalotten / Bohnen / KartoffelpUree € 22,50

Calf liver / shallots / green beans / mashed potatoes
Enthalt: Gluten, Milch, Sulfite, Sellerie

Ochsenbacken / Rotweinsauce / Karotte / Neue Kartoffeln € 23,50

Ox cheeks / red wine sauce / carrots / new potatoes
Enthdlt: Milch, Sulfite, Sellerie,

Huhn / Aubergine / Blumenkohl / Cous Cous € 22,50

Chicken / eggplant / cauliflower / cous cous
Enthdlt: Milch, Sulfite, Sellerie, Gluten

*Kabeljau / Krustentiersauce / Spitzkohl / Perlgraupen €26,00

Cod / shell fish sauce / sweetheart cabbage / pearl barley
Enthdalt: Fisch, Krustentiere, Gluten, Milch, Sellerie, Soja

DESSERT

Joghurt-Flan / Zwetschgen / Sorbet € 8,50

Yoghurt flan / plums / sorbet
Enthdilt: Milch, Sulfite, Ei

MohnkUchlein / Apfel / Rotweineis € 8,50

Poppy seed cake / apple / red wine ice cream
Enthdalt: Gluten, Milch, Sulfite, Ei, Schalenfrlchte

**Kase von Maitre fromager Affineur Antony € 11,50 (4 stock)

Cheese from Maitre fromager Affineur Antony (4 pieces)
Enthdlt: Milch, Gluten, Schalenfrichte, Senf

3GANG-MENUNACH WAHL € 39,00
**Supplement € 2,00

*Supplement Hauptgang € 5,00
(Vorspeise + Hauptgang + Dessert)

KUchen- & Offnungszeitenzeiten
Freitag bis Dienstag
12.00 bis 14.00 Uhr - WIR SCHLIESSEN 15 Unhr & 18.00 bis 21.00 Uhr - WIR SCHLIESSEN 22 Uhr

Mittwoch & Donnerstag ist Ruhetag



